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A InuavTikée umodeifeic aoPpaAeing

AixB&oTe TIPOCEKTIKG aUTES TIG 0Onyieg. Movo
TOTE PTTOPEITE VX XEIPIOTEITE TN CUCKEUN
oiyoupa Kau owoTa. DuA&ETe TIG 00NYieg xpriong
KO OUVOXPHOAOYNONG VIO P apydTEPN XPron N
Yl TOV ETTOPEVO IOIOKTHTN.

MeT& TNV adaipean oo T CUCKEURTIQ,
eheyETe TN ouokeun). Ze mepimTwon {NUIGG KOT&
TN HETOHOPG PNV TNV CUVOECETE.

AuTr n ouokeur TTpoopileTal POVO yIa TNV
OIKIOKI] XPron KOl TO OIKIGKO TIEPIB&AAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN XTTOKAEIOTIKK YIX TN
diaTripnon Tou paynTou {eaToU Kol TO (EOTAP
TWV TMOTIKWV/ OKEUWV.

AuTI n oUOKeUr EMTPETETAI VO XPNOIPOTTOINDEI
IO TTAIBIG XVW TWV 8 ETWV KX XTTO KTOPX PE
HEIWPEVEG QUOIKEG, KIOONTIPIEG I TIVEUUATIKES
IKXVOTNTEG I HE QVETIOPKI EPTTEIPIC 1] YVWON,
OTQV EMTNPOUVTAI ] EXV €XOUV A&PEI OXETIKEG
0dnyieg yiot TNV xodaAr) XPrjon TNG CUCKEUNG
oo Evar XTOPO TToU eival utTeuBuvo yia TNV
GOPAAEI TOUG KO €XOUV KATAVONOEI TOUG
KIVOUVOUG TTOU UTTOPOUV VO TIPOKUYOUV.

Ta moudix dev emTpeMeETAN Vo TaiCouv pe T
ouokeur]. O kaBapIoPOg KAl N CUVTAPNON GO
TO XProTn OgV EMTPETETAI VX
mpaypaToroinBouv oo madid, eKTOG Qv eivai
8 ETWV KOl v KOl ETMTNPOUVTAL.

KpataTe T moidix Tou givail K&Tw Twv 8 eTwv
HOKPIX aTTO TN GUOKeUN Kol To KaAwd10
ouvdeong.

Kivduvog eykaupaTog!
H BeppavTikr) TA&KG 0TO CUPTOPI
Beppavong CeoTaiveTal TIXPX TTOAU.
Mnv aKOUPTI&TE TTOTE TNV KXUTH) BEPUAVTIK)
mAGKa. Kparare Tor maudicx pokpic.
Ta e€apTripoTa 1] Toe oKeUn CeoTaivovTal
T&XPO TTOAU. ATTOPHOKPUVETE TOX KOXUTX OKeUN
N e€EXPTAHOATX OTTO TO XWPO HAYEIPEPARTOG
TTAVTOTE PE PIX THIXOTPX.

Kivduvog nAektpomAn&iag!
2TQX KOUTX PEPN TNG CUCKEUNG PTTOPEI VO
ANlwoel N povwon Twv KoAwdinv Tov
NAEKTPIKWV ouoKeuwv. Ta KaAwdIx
OUVOEDNG TWV NAEKTPIKWV OUCKEUWV dgV
EMTPETETAI VO €pBOUV TTOTE OE eTTadr| JE T
KOWUTX PEPN TNG OUOKEUNG.

Miax eloxwpnon uypaciog propei va
npokaA€ael pia nAekTporAngia. Mn
XPNOIHOTIOIEITE CUOKEUEG KXBOPIoHOU
UWNANG Tieong 1] CUOKEUEG ekTOEEUONG
oTHOU.

Mio EAXTTWUOTIKI] CUOKEUT PTTOPET VXX
nmpokaAeoel piax nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTTOIEITE TTOTE PIX XXAXOPEV GUCKEUN.
Tpapn&re To peupaToAnmTn ($I1g) oxrd TNV
mpifax ) kaTePd&oTe/EePidwoTe TNV
aoPOAEI OTO KIBWTIO TWV XOPAAEINV.
KaA€oTe Tnv umnpecia TEXVIKNG
eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

Pwypég n Bpauoeig otn yuaAivn AGKS
pTTOpOUV va TipokaAeaouv nAekTpomAngic.
KarepaoTe TNV aop&Aeiak 0TO KIBOTIO TWV
aopaheiwv. KaAEoTe Tnv utnpecio TEXVIKNG
eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

O1 akaT&AANAEG ETTIOKEUEG giva
emkivOuveg.O1 ETIOKEUES EMTPETETAI VX
YivovTal HOVO OO Evav TEXVIKO TOU
TUAHOTOG eEUTTNPETNONG TTEAGTWV,
eKTTIOEUPEVO OO EPAG.Edv n ouokeur) €xel
BA&PBN, TpaPr&Te To peupaToAnTTn (PIg)
aro Tnv npifa ) katefaoTte/EePidwoTe TNV
xoP&AEI 0TO KIBOTIO TWV XTHAAEIWV.
KaAeoTe Tnv urnpecia TEXVIKNG
eEurnpeTNONG TEAXTWV.

Kivbuvog mupkayixg!

H BeppavTikr mMA&Kka oTo oUPT&PI BEPHOVONG
CeoTaiveTan AP TTOAU, T eUGAEKTO UNIKG
pTTOpOUV V& avapAeyouv.

Mnv TorroBeTeiTe TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIEVX 1
mAxoTIK& doxeia 0To oupT&pI BEppavong.



eupwTaikr odnyia 2012/19/EE mnepi nAekTpikawv
Kol NAEKTPOVIK®OV ouokeuwv (waste electrical and
Emmm clectronic equipment - WEEE).

npOOT(XGi(X 'ITSpIB('X)\)\OVTOQ E AuTn n oguokeun xapaKkTnpileTal cUpGWVX e TNV

Arroocupon cUPNPWVAX ME TOUG KKVOVEG H odnyia mpokaBopilel Ta MAKIGIX YIG pick

npooTo(aio(q TOU ngp“}(x)\)\ov-roq améoupon kol a&lomoinon Twv MaA®V GUCKEU®V
pe 1oxU ' 0An Tnv EE.

AmooUpeTe TN CUOKEUXOIO CUPDWVA PHE TOUG KAVOVEG

TpooTaoiag Tou mepIB&AAovToG.

N v YVWPICETE TH OCUCKEUNR

2710 oupTap!l Beppavong propeite va mpoBeppdvete Tax MaTIk®/OKeUN 1 va dixTnprioeTe 10 daynTo LeaTo.

AvepioThpag Kou 8Epuavon 'Evdeign Asiroupyiog
AelIToupyouv oTn B6¢on 4 = OTav gvepyortiolgiTe,
[MpoBeppuavon MOTIKWV/OKEUWV avoBoofrvel n evoeIKTIKN Auxvia.

MeT& To KAgioILO TOU
OUPTOPIOU TIRPOUEVEI OVALILEVN.

OEPHUAVTIKN TTAKKX ‘

AlakomTng emAoyng AsiIToupyiag
0 = Off

1 = ®ouokwua CUUNG HayIde, eAadpo Eembywua

2 = AloTnpnon Tou Ywuiol {ecTou, eAadpO EEMAywUQ,
mPoBEPUAVON TTOTNPIWY Kol GAITCaVIOV

3 = AlaThpnon Twv paynTwv (E0TWV

4 = NpoBeppavon TOTIKWV/OKEUWYV

H cuokeur) Beppaivel povo, OTAv To CUPTAPI €XEl KAEIOEI CWOTA.

Avolypa K&l KAgioilgo

ZTIC GUOKEUEC Xwpic AaBn:

MeéoTe 0TN PpEON TOU CUPTAPIOUY, YIX VO TO QVOIEETE I V&
To KAeioeTe.

27O GVOIYHO TIETAYETAI TO CUPTAPI EAAPP& TTPOG Ta £Ew.
MeT& pmopei va TpafnyTei 5w xwpig mpoBAnpa.



NMpoOeppavon MATIKWV/OCKEUWV

2T MpoBeppaopéva TTATIKE/OKeUN &V KPUDVOUV TX
daynT& TO0O0 Yypriyopa. Tax MMOT& PYEVOUV TTEPIOCOTEPO
Xpovo CeoTd.

MaTIK&/OKeEUN YEVIK&

Aev emTpemeTal VX dopTwoeTe To oupTApl BEppavang
mavw oo 25 kIA&. Mmopeite m.X. va mpoBeppdveTe
MOTIK& pevou yiax 6 1 12 &Topa.

XopnAoé cupTapl WnAo cupT&pl

(14 cm Uywog) (29 cm Uuyog)

ST MOTIKX Jevou yia 6 &Topa diapKei N mpoBeppavaon
mepimou 15-25 AemT&.

Arrevepyomoinon
Avoite To ocupTapl. KAeioTe To diakomTn emAoyng
AeiToupyiag.

AQaipeon TWV MATIKOV/CKEUMV

ByaATe Ta moTIK&/okeun pe v KAT&AANAo y&vTI | pe
I M&OTPO OTTO TO GUPTEPI.

A Kivduvog eykaupaTog!

H emodaveia Tng BeppavTikig MA&Kag eival {eoTr). Ta
K&TW PEPN TWV OKEUMV BEPUAIVOVTOI TIEPIOCOTEPO ATTO
TX ETAVW.

6 mA&Tx pevou J24cm 12 m&Ta pevou 24 cm
6 koutreg ooUmag @ 10 cm 12 kourteg oolmag @ 10 cm
1 prmoA @19 cm 1 pmoA @ 22 cm A|a-|-r'|pr|or] TOU (pO(VI‘]TOl:l cSGTOl:I
1 prmoA @17 cm 1 proA @19 cm
1 maTéAa yix 32cm 1 proA @17 cm ) . . . ) )
KPEOS Mnv TomoBeTeiTE TOTE KAUTEG KATOXPOAEG 1 TNYAVIX
. ameuBeiag ammo Tnv {eoTr B&on €0TIOV TAVW OTO YUKAIVO
2 momeheg yio 32.cm T&TO Tou cupTapiol Beppavong. O yudhivog m&Tog

KPEXQ

TommoB£TNON TWV MATIKOV/OCKEUWV

Molp&oTe T MATIK&/OKEUN KAT& TO duVaTod MAvw o'
oAokAnpn Tnv emoaveia. O1 ynAég oToifeg TwV MATOV
BeppaivovTal Mo apy& amd T EEXWPIOTE MATIKE, OTTWG
T.X. 2 pTToA.

NoTnpix ka1 ¢AITIavVIX

ZeoTQIVETE TK TTOTHPIX KAI TX GAITEAVIG OTTWG TT.X. TX
oMTCOvVIa eoTIpEcoo MavToTE Pe TN Pabpida 2.

A Kivduvog eykaupaTog!

27N BaBpida 3 | 4 CeoTaivovTal T TTOTHPIC KO TO
OMTEAVIO T&Pa TTOAU.

AkoAouBnoTte Tnv €€NC dIAdIKXGIXK

TomoBeTroTe T MATIK&/OKEUN HEGX OTO CUPTAPI.

2 O¢oTe TO B1KOTITN €MAOYNG AeIToupyiag 0Tn
BaBpuida 4. EmAgyeTe yia moThpia Kot GAITL&VIX
navroTe Tn BaBpida 2.

H evdeikTikn Auxvia AeiToupyiag avaBoofrivel.

3 KAeioTe 1o oupT&pl BEppavaong.
H evdeikTikn Auxvia Aeitoupyiag avaBer. H cuokeun
Beppaivel.

Noco dixpkei n MpoOEpuavon

H didpkeia Tng mpoBeppavong, eEapTa&Tal amo To uAko
KO TO TT&YX0G TWV TMATIKWV/OKEUWY, KABWG KAl armd Tnv

TOOOTNTQ, TO UYPOG KAl TN JIXTAEN TWV MATIK®V/OKEUDV.

Moip&oTe T TMATIKG/OKEUN KAT& TO SUVATO TTAVW O’
oAOKANPN TNV emoaveia.

6

pmopei var utrooTei {npi.

Mn yepileTe T MATIK&/OKeEUN TP TTOAU, YIO VX [N
XuBei TimoTa.

2kemaleTe T daynTa P’ éva avBekTIKO 0T BeppoTnTa
KOTT&KI 1| HE KAOUPIVOXOPTO.

20G OUVIOTOUHE, VX PNV KPaT&TE Ta paynTa CeoTd
TEPIOCTOTEPO ATTIO HIXK WP.

KatadAAnAa paynta: KataAAnAa eivar kpgag,
TTOUAEPIKE, Y&pl, OXATOEG, AaXaVIK, TTpOoBeTa Kl
oouTTEG.

AkoAouOnoTe Tnv €€Ng O1XOIKAOIX

1 TomoBetrioTe T MOTIK&/OKEUN PECK OTO CUPTAPI.

2 O¢oTe 1o diakOTTN emAoyng AeiToupyiag oTn
BaBuida 3 kol MpoBepudveTe TN cuokeur] 10 AemTé.

3 Ba&Ate Ta dpaynTa oTa mpoBeppaopéva mMaTIKE/
okeln.

4  KAeioTe Eava To oupTaPI.
H evdeikTikn Auxvia AeiToupyiag avaBer. H cuokeun
Beppaivel.

Anrevepyomoinon

KAeioTe To diakomTn emAoyrg AeiToupyiag. BydAte T
baynT& p' eva KATEAANAO Y&VTI 1] HE PIX TIIXOTPA XTTO TO
OUPTAPI.



Epapupoyeqg

2T1ov mivaKka Ba BpeiTe didxpopeg epappPoyEG Yia TO oUPTEPI BEppavaong. O¢oTe To BIGKOTTN €mMIAOYNG AeITOUpPYiaG OTNV
emBupnTn BaBpida. MpoBeppdveTe T MATIKE/OKEUN, OTAV AVAPEPETAI GTOV TTIVOKO.

BaOpidax Paynta / MaTik&/okeun

Ymodeign

1 EuaioBnTa kaTepuypéva paynTd m.x. ToUpTeG Ye oavTlyi,  EAadpo Eemaywpa
BouTupo, Aoukavika, Tupi

1 ®olokwpa QUPNG poyIdGg ZKETAOPO

2 KoTewuypéva paynTa T.X. KPEXG, YAUKS, Wwpi EAadpd Eemaympo

2 Aiaxtripnon Tov auywv (eaTav LY. Bpaopéva auyd, ocApu-  MMpoBeppavon MaTIK®V/OKEU®MV, OKETTXOUX GaynTOV
PEG OpENETEG

2 Aiaxtripnon Tou ywpiou {eaTou T.X. YwHi TOOT, YWHAKIX MpoBéppavon MATIKWV/OKEUMY, OKETTXOPX GaynToOV

2 MpoBeéppavan moTnpIdv kot GAITCaVIOV .. AITCAVIO EOTIPECCO

2 EuaioBnTa poynTdx m.%. AP HAYEIPEPEVO KPEXG 2KEMAOPX TTIKWV/ OKEUMV

3 Aiaxtripnon Tou paynTou CeaTou MpoBeppavon mMaTIK®V/OKEU®MV, OKETTAOPUX hoynTOV

3 Aixtripnon Twv moTwv {eoTav MpoBéppavon MATIKWV/OKEU®Y, OKETIXOUX TTOTMV

3 ZEOTOPX THTWV TT.Y. KPETTEG, HEEIKAVIKEG TTHTEG, TAKOG MpoBEppavon MATIK®V/OKEUMY, OKETTXOUX GaynToOV

3 ZEOTOPX OTEYVWV YAUK®V TI.X. YAUKIX TTITO OTPWHEVN HE MpoBeppavon MATIK®V/OKEU®V, OKETTXTUX GoynTOV
oBoAakiax Qupng, H&oIVG

3 ANiwoipo p&BOou ookoA&TAG r] cokoA&TaG KouBepTolpag  MpoBEppavan MATIKWYV/OKEUWY, TEPOXIOHOG GaynTwvV

3 Niwoipo GelaTivag >e avolxTd okelog, Tepimou 20 Aemt&

4 MpoBeppavon MATIKWV/OKEUMV AkaT&AANAN yia TTOTrPIx Kot GAITCAVICK

EAxX@pO payeipepa

To eAadpo payeipepa eival n 1davikr peBodog
HOYEIPEPATOG YIX OAX TX TPUDEP K KOPPATIX KPEXTOG, TX
omoia mpémel va ynBouv pole ) dev mpémel va
moapoynBouv. To kpéag mapapével oAU Loupepd Kol €TOI
yiveTal oAU Tpudepo. To mAeovekTnu& oag: Emeidn ol
XPOvol 0TOo eAadPO HOYEIPEPD EIVTI ONPAVTIKK
peyaAUTepol, €xeTe pey&Aa meplBwpix yio To oxediaapd
TOU pevou. To eAapp& PAYEIPEPEVO KPEXG PTTOPEI VX
O1atnpnBei CeoTd Xwpig MPOBANpa.

Kat&AAnAo payeipikd okelog: Xpnoiyoroleite eva
HOXYEIPIKO OKEUOG OTTO YUOAI, TOPOEARVN I KEPOAUIKO PE
KOTT&KI, T.X. HIX YUXAIVN wnAn ¢poppa.

AkoAouBnoTte Tnv £&N¢ d1adIKaoia

1  TpoBeppdveTte To cupTGpl BEppavong pali pe T
maTIk&/oKkeun oTn Babpida 4.

2 Zeotavete SuvaTd Aiyo Aimog ¢’ eva Tny&vi.
TnyavioTe apXIK& TO KPEXG I0XUP& Kol B&ATE TO
GpEcwg oTa MpoBeppaopéva okelun. TormoBeTroTe
TO KOTTAKI.

3 B&ATe Ta oKeUn pe To KpEaG Eava HECX OTO CUPTAPI
B¢ppavong kol guvexioTe To ynoipo. O€oTe TO
drakomTn emAoyng Aeitoupyiag otn BaBpida 3.

Yrrodei&eic yia To EAX@PPO pAyEipEP

XpnoipgoroleiTe povo Gppeoko, &PIOTNG TTOIOTNTAG KPEXG.
ATTOPOKPUVETE TTPOGEKTIKA TOUG TEVOVTEG KO TX
umroAgippaTa Tou Aimoug. To Aimog dnpioupyei KaT& TO
eAadpo payeipepa piax duvaTr 8IKr Tou yeuon.

AKOpO KOl TX HEYXAUTEPX KOPPATIX KPEXTOG OEV TIPETIEI
VX yupioTouv.

MeT& To eAXPpPO PAYEIPEPDX UTTOPEITE VXX KOYETE APECTWG
TO KPEXG. Aev gival amaxpaiTNTOG EVAG XPOVOG NPEHIXG.

Adyw Tng 181xiTEPNG pEBOBOU YNOIPATOG TO KPEXG EXEI
OTO ECWTEPIKO TOU TTAVTOTE pole Xpwpa. AuTo dev
onpaivel OPwg, OTI €ivall WPO 1} HICOYNUEVO.

To ehadpp& payeipepevo kpeag dev gival TOoo (eoTO 0G0
TO KPEXG TTOU YHVETAI KAVOVIKE. ZepPipeTe TIG 0&ATOEQ
CeoTég. TommoBeTroTe T MATA Tax TEAeuTaiak 20-30 AemT&
HE€oo OTO oupT&pl BEppavong.

OTav BEAeTE va B1OTNPriOETE TO EAXDPA PAYEIPEPEVO
Kpé€ag C(eoTo, pubpioTe peT& To eAadpd payeipepa aTn
BaBuida 2. Tax PHIKP& KOPPATIX KPEXKTOG PTTOPEITE VO TOK
dlaTnprnoete CeoTd pexpl kKo 45 AemTd, eved To pey&XAax
KOUHATIX PEXP! Kol dUO WPEG.



Nivakag

Mo 10 eAadpo payeipepa eivar KaTGAANAa OAa Ta Tpupep& pépn amo Podivo, xoipIvd, HOOXOPICIO KOl GpViclio KPEXG,
KaxBwg Kol ammd BnpapaTa kKol TTouAepik&. O1 XpOVOI YIx TO GPXIKO WHOIJO KOl 01 XPOVOI YIG T CUVEXION TOU YnoigaTog
eEaApTOVTAI X0 TO peyeBog Tou KoppaTiol Tou KpeaTog. O1 XpOvol YIX TO GPXIKO WHOIHO 1I0XUOUV YI TV ToTToB€TNnoN

pHEOO OTO KXUTO AiTT0g.

daynTo ApPXIKO YNOILUO OTNV EOTIX HAYEIPE-

HOTOG

JUVEXION YNOIUXTOG OTO CUPTAPI BEPUaV-
ong

MIKp& KOMUGTIX KPEXTOG

KuBoi ) Awpideg o’ OAeg TIg TMAeUpEG 1-2 AemT&

20-30 Aemtdx

Mikp& oviToeh, pripiCOAeg 1} pevTayidv k&Be mAeup& 1-2 AenTax

35-50 Aentx

Meoxix KOMUATIX KPEKTOG

®iAéTO (400-800 Yp.) ot 0Aeg TIG TTAeUPEG 4-5 AemTx 75-120 AemitX
Apvioiax mA&Tn (repimou 450 yp.) k&Be mAeup& 2-3 AenTax 50-60 AenT&x
Arnaxo ynT6 (600-1000 yp.) ot 0Aeg TIg MAeupég 10-15 Aenm&x 120-180 AenT&x

Mey&AX KOMUATIX KPEKTOG

®iAeTo (o 900 yp.) o’ OAeg TIG TTAEUpPEG 6-8 AemTX 120-180 Aemnt&x
Pooprid (1,1-2 kIAK) o’ OAeg TIG TTAeUpEG 8-10 AemT&x 210-300 Aentx
KaxBapiopog

Mn xpnoipomoleiTe cUOKEUEG KaBapIoPOU UWnANG TTieong
N ouokeuég ekTogeuong aTpol. Kabapilete Tn cuokeun
HOVO OTNV XTTEVEPYOTIOINPEVN KATXOTAON. AIGKOTITNG
emAoyng AeiToupyiag: ©¢on = 0.

2UoKeUun, eEWTEPIKK

2KOUTTIOTE TN CUOKeUN Pe vepO Kal Aiyo uypd kaBapiopou
M&TOV. ZTEYVOOTE TNV P’ Eva pXAakd Travi.

AkaT&ANAa eivar duvaTd UAIKG KaBapiopou rj UAIK&
TpIyipaTog. Edv éva T€ToI0 UAIKO XUB€ei Mavw oTNnv
HTIPpOCTIVH TTAEUP&, OPOUYYioTE TO APEcwWG pe vepd. Mn
XpnoigotoigiTe

Em@aveiec avo&eidwTou XXAUBa

ATTOPOKPUVETE TAVTOTE GPECWG TOUG AEKEDEG O XAXTX
aoBeoTiou, AiTrog, Kopv dA&Goup Kol axoTTp&d1 auyou.
K&Tw an’ autolqg Toug Aekedeg pmopei va dnpioupynOei
O1&PBpwan. XpnoIPomoInoTe yiax Tov K&KBapiopd vepod Kail
Aiyo uypo kaBapiopol MAETWV. ZTEYVWOTE OTO TEAOG TNV
eEMPAVEIR P’ VO HOAGKO TTOVI.

JUOKEUECG ME YUKAIVN UTTPOCTIVH TTASUP&
KoaBapiote Tn yudAivn pripooTivr) TAEUp& pe uypo

kaxBapiopol TCapiwv Kol eva JoAako mavi. Mn
xpnoipotoieite EUoTpeg yuaAioU.

OEPUAVTIKN TTAXKX

KaBapiote Tn BeppavTikn MA&Ka pe (eoTO vePO Kol Aiyo
UypO KaBapiopoU MA&TWV.

8



BA&Beg — TI MPEMEI VX KAVETE;

Ed&v mapouoiaoTtei kamoia BA&PN, de onpaivel mug eival K&TI To coBapo, guxva n auTia eival aorpavTtn. Mpiv kahéoeTe
TNV uTinpecia Texvikng eEumnpeTnong meAaTwyv, mpooe€Te MapakaxAw TiIG akOAouBeg umrodeieiq:

T MATIK&G/OKEUN 1) TX PAYNTA TTAPXMEVOUV KPUX.

EAéyEre:

€AV 1 OUOKEUT EiVaI EVEPYOTTOINUEVN
€AV UTIXPXE! PIC OIXKOTIT) PEUHOTOG
€AV TO CUPTAPI VAl EVTEAWG KAEIOTO

Tax MATIK&/OKEUN R TX paynT& dev {eoTAivOVTXI
KPKETA.

Evdeyopevwg:

TO TMOATIKE/OKEUN 1 T dXYyNTA VX pnv Bepu&vBnkav yix apkeTd
XPOvo

TO OUPT&PI VX ATAV YIX HEYXAUTEPO XPOVO AVOIXTO

H evdeikTIKn Auxvia AsiToupyiag avaBooBrvel.

Koira€re, e&v To oupT&pl eival KAEIOTO.

3 MePITITWON TTOU TO CUPTAPI BEpUAVONG gival
KAEIOTO, N EVOEIKTIKN AuXvia avaBooBRvel ypRyopo.

KaAgoTe Tnv urnpeoia TexVIKNAG eEUTTNPETNONG TTEAXTWV.

H evdeIkTIKN Auxviax AeiToupyiag dev avaBel.
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A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sig z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie urzadzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowaé
do pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podfaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzadzenie stosowac
wytacznie do utrzymywania temperatury potraw
| podgrzewania naczyn.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyze| 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaly pouczone, jak wtasciwie obstugiwaé
urzadzenie i sa swiadome zwiazanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ si¢ urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 8 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo poparzenia!!
Ptyta grzejna w szufladzie grzewczej staje
sie bardzo goraca.

W Zzadnym wypadku nie wolno dotyka¢
goracej plyty grzejnej. Nie pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do plyty.
Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewaja. Do wyjmowania goracego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!
Izolacja przewodu urzadzenia
elektrycznego moze sig stopi¢ na goracych
czesciach urzadzenia. W zadnym wypadku
nie moze doj$¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.
Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia pradem. Nigdy nie wtaczaé
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Peknigcia lub zarysowania szklanej ptyty
moga spowodowaé porazenie pradem.
Whytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac¢ serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikéw serwisu.Jesl
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwa¢ serwis.

Niebezpieczenstwo pozaru!!

Ptyta grzejna w szufladzie grzewczej staje sie
bardzo goraca, materiaty tatwopalne moga si¢
zapalic.

Pod zadnym pozorem nie przechowywa¢ w
szufladzie grzewczej tatwopalnych
przedmiotow ani pojemnikow z tworzywa
sztucznego.
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Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronnie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

Zapoznanie sie z urzadzeniem

hi¢

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia
29 lipca 2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, Zze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
facznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowiazany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wihasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

Szuflada grzewcza umozliwia podgrzewanie naczyn oraz utrzymywanie temperatury potraw.

Wentylator i grzanie

Dziatanie przy ustawieniu
przetagcznika funkcji w pozycji 4 =
Podgrzewanie naczyn

Ptyta grzejna

Wskaznik trybu pracy
W momencie wtgczenia
miga lampka kontrolna.
Po zamknieciu szuflady
lampka swieci sie.

grzelqcznlk funkciji

3 = Utrzymywanie temperatury potraw
4 = Podgrzewanie naczyn

1= Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie
2 = Utrzymywanie temperatury chleba, rozmrazanie, podgrzewanie naczyn do picia

Urzadzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidtowo zamknieta.

Otwieranie i zamykanie

Urzadzenia bez uchwytu:

Aby otworzy¢ lub zamkna¢ szuflade, nalezy nacisnac¢
na jej srodek.

Przy otwieraniu szuflada lekko wysuwa sie. Nastepnie
mozna ja bez problemu wysuna¢ dalej.

12



Podgrzewanie naczyn

W podgrzanym naczyniu potrawa stygnie duzo wolniej.
Napoje pozostajg dtuzej ciepte.

Ogodlne informacje na temat naczyn

Obcigzenie szuflady grzewczej nie moze przekroczyé
25 kg. Mozna na przyktad podgrzewaé zestaw naczyn
dla 6 lub 12 oséb.

Niska szuflada Wysoka szuflada

(wysokos¢ 14 cm) (wysokos¢ 29 cm)

Podgrzewanie zestawu naczyn dla 6 os6b trwa okoto
15-25 minut.
Wytaczanie

Otworzy¢ szuflade. Wytaczy¢ przetacznik funkcji.

Wyjmowanie naczyn

Naczynia wyjmowac z szuflady za pomoca rekawic lub
tapek kuchennych.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Powierzchnia ptyty grzejnej jest goraca. Naczynia
znajdujace sie najnizej beda bardziej gorace niz
naczynia umieszczone wyzej.

6 talerzy @ 24 cm 12 talerzy @ 24 cm
6 bulionowek @ 10 cm 12 bulionowek @10 cm
1 miska ©19cm 1 miska ©22cm  Utrzymywanie temperatury potraw
1 miska @17 cm 1 miska @ 19cm
;i[::;::lsek na 82cm 1 miska @17 cm Goracych garnkéw ani patelni, zdjetych bezposrednio
— z goracej ptyty grzejnej, nigdy nie stawia¢ na szklane
2 potmiski na 32cm dno szuflady grzewczej. Moze doj$¢ do uszkodzenia

mieso

Rozmieszczanie naczyn

W miare mozliwosci ustawiaé naczynia na catej
powierzchni. Wysokie stosy talerzy beda podgrzewaty
sie wolniej niz pojedyncze naczynia, np. 2 miski.

Naczynia do picia

W celu podgrzania naczyn do picia, np. filizanek do
espresso, zawsze nastawiac stopien 2.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

W przypadku stopnia 3 lub 4 naczynia staja sie bardzo
gorace.

Sposob nastawiania

1  Umiesci¢ naczynia w szufladzie.

2 Przetacznik funkcji nastawi¢ na stopien 4. W
przypadku naczyn do picia zawsze wybierac
stopien 2.

Miga lampka kontrolna stanu pracy.

3 Zamkna¢ szuflade grzewcza.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Jak dtugo trwa podgrzewanie

Czas trwania podgrzewania zalezy od materiatu i
grubosci naczynia, ilosci, wysokosci i rozstawienia
naczyn. W miarge mozliwosci ustawia¢ naczynia na
catej powierzchni.

dna.

Nie napetnia¢ naczynia catkowicie, aby potrawa nie
wykipiata ani nie przelata sie.

Potrawy przykrywaé zaroodporna pokrywka lub folig
aluminiowa.

Zaleca sie utrzymywanie temperatury potraw nie dtuzej
niz jedng godzine.

Odpowiednie potrawy: mieso, drob, ryby, sosy,
warzywa, dodatki i zupy.

Sposdob nastawiania

Naczynie wtozyé do szuflady.

2 Nastawi¢ przetacznik funkcji na stopien 3 i
podgrzewac urzadzenie przez 10 minut.

Wrtozy¢ potrawy do podgrzanych naczyn.

Ponownie zamkna¢ szuflade.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Wytaczanie

Whytaczy¢ przetacznik funkcji. Potrawy wyjmowac z
szuflady za pomoca rekawic lub tapek kuchennych.
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Zastosowanie

W tabeli wymienione sa r6zne mozliwo$ci zastosowania szuflady grzewczej. Nastawi¢ przetacznik funkcji na
zadany stopien. Naczynia nalezy podgrzewaé¢ w sposdéb podany tabeli.

Stopien Potrawy / Naczynia Wskazowka

1 Delikatne potrawy mrozone, np. tort $mietanowy, masto, rozmrazanie
wedlina, ser

1 Wyrastanie ciasta drozdzowego przykry¢

2 Potrawy mroZone, np. migso, ciasto, chleb rozmrazanie

2 Utrzymywanie temperatury jaj, np. jaj gotowanych, jajecznicy podgrza¢ naczynie, przykryé potrawe

2 Utrzymywanie temperatury chleba, np. pieczywa tostowego, podgrza¢ naczynie, przykryé potrawe
butek

2 Podgrzewanie naczyn do picia np. filizanek do espresso

2 Delikatne potrawy, np. migso przyrzadzone metoda powol-  przykry¢ naczynie
nego gotowania

3 Utrzymywanie temperatury potraw podgrza¢ naczynie, przykry¢é potrawe

3 Utrzymywanie temperatury napojow podgrza¢ naczynia, przykry¢ napoje

3 Podgrzewanie plackow, np. omletéw, rolad, tacos podgrza¢ naczynie, przykry¢ potrawe

3 Podgrzewanie suchych ciast, np. ciasta drozdzowego z kru- podgrzaé naczynie, przykry¢ potrawe
szonka, muffinow

3 Roztapianie czekolady w bloku lub kuwertury czekoladowej podgrzaé naczynie, pokruszy¢ czekolade
Rozpuszczanie Zzelatyny bez przykrycia, ok. 20 minut

4 Podgrzewanie naczyn nie nadaje sie do podgrzewania naczyn do picia

Powolne gotowanie

Powolne dogotowywanie to idealna metoda do
przygotowywania wszelkich delikatnych mies. Stosuje
sie ja, gdy chcemy, aby mieso byto w srodku rézowe
lub aby byto gotowe na okreslona godzine. Mieso jest
bardzo soczyste i miekkie. Zaleta: powolne gotowanie
trwa znacznie dtuzej niz zwykte gotowanie, co utatwia
planowanie i przygotowanie menu. Mieso
przyrzadzone metoda powolnego gotowania mozna
dtugo trzymac¢ w cieple.

Odpowiednie naczynia: uzywac¢ naczyn szklanych,
porcelanowych lub ceramicznych z pokrywka, np.
szklanej brytfanny.

Sposob nastawiania

1 Podgrzaé szuflade grzewczg wraz z naczyniami,
nastawiajac stopien 4.

2 Mocno rozgrza¢ nieco ttuszczu na patelni. Migso
mocno obsmazy¢ i natychmiast wtozy¢ do
podgrzanego naczynia. Przykry¢ pokrywka.

3 Naczynie z migsem z powrotem wstawi¢ do
szuflady grzewczej i dogotowac¢ migso.
Przetacznik funkcji nastawi¢ na stopien 3.
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Wskazowki dotyczace powolnego gotowania

Przyrzadzac¢ wytacznie migso swieze i dobrej jakosci.
Doktadnie usuna¢ zyty i ttuste brzegi. Podczas
powolnego gotowania ttuszcz nadaje potrawie
intensywny specyficzny smak.

Miesa, rowniez wiekszych kawatkow, nie trzeba
obracac.

W ten sposob przyrzadzone migso mozna natychmiast
kroi¢, poniewaz ciepto jest rownomiernie
rozprowadzone w catym kawatku.

Dzieki tej szczegdlnej metodzie mieso w $rodku jest
zawsze rézowe. Nie oznacza to, ze jest surowe lub
niedogotowane.

Powolnie gotowane miegso nie jest tak gorace, jak
konwencjonalnie smazone. Zaleca si¢ podawanie
bardzo goracego sosu. Na ostatnie 20-30 minut
wstawic¢ talerze do szuflady grzewczej.

Aby utrzymaé ciepto powolnie gotowanego migsa
nalezy po zakonczeniu powolnego gotowania nastawic¢
stopien 2. Ciepto matych kawatkow miesa mozna
utrzymywaé przez maksymalnie 45 minut, duzych do 2
godzin.



Tabela

Do powolnego gotowania nadaje sie¢ delikatne migso wotowe, wieprzowe, cielece i jagniece, a takze dziczyzna
oraz drob. Czas obsmazania i koncowego dogotowywania zalezy od wielkosci migsa. Czas obsmazania dotyczy

miesa wtozonego na goracy ttuszcz.

Potrawa Obsmazanie na polu grzejnym

Dogotowywanie w szufladzie grzewczej

Mate kawatki miesa

Pokrojone w kostke lub w paski ze wszystkich stron 1-2 minuty 20-30 minut
Mate sznycle, steki lub medaliony z kazdej strony 1-2 minuty 35-50 minut
Kawatki miesa sredniej wielkosci

Filet (400-800 g) ze wszystkich stron 4-5 minut 75-120 minut
Schab jagniecy (ok. 450 g) z kazdej strony 2-3 minuty 50-60 minut
Pieczen chuda (600-1000 g) ze wszystkich stron 10-15 minut 120-180 minut

Duze kawatki miesa

Filet (od 900 g) ze wszystkich stron 6-8 minut

120-180 minut

Rostbef (1,1-2 kg) ze wszystkich stron 8-10 minut

210-300 minut

Czyszczenie

Nie stosowaé myjek wysokocisnieniowych ani
parowych. Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy wytaczyé urzadzenie. Przetacznik funkcji:
pozycja = 0.

Urzadzenie z zewnatrz

Urzadzenie czy$ci¢ $ciereczka zwilzona w wodzie z
niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn. Wytrze¢ do
sucha miekka $ciereczka.

Do czyszczenia nie uzywac srodkéw zracych ani
srodkow do szorowania. Gdy tego typu srodek
dostanie sie na powierzchnie urzadzenia, natychmiast
zmy¢ go woda.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

Natychmiast usuwaé osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze
tworzy¢ sie korozja. Do czyszczenia uzywac¢ wody z
niewielka ilo$ciag ptynu do mycia naczyn. Powierzchnie
wytrze¢ do sucha miekka $ciereczka.

Urzadzenia ze szklanym frontem

Szklany front czy$ci¢ ptynem do mycia szyb i miekka
sciereczka. Nie uzywac skrobaczki do szkta.

Ptyta grzejna

Ptyte grzejna my¢ ciepta wodg z niewielka ilo$cia ptyn
do mycia naczyn.
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Jak postepowa¢ w wypadku usterek?

Przyczynami wystapienia usterek sa czesto drobiazgi. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zwréci¢
uwage na nastepujace zalecenia:

Naczynia lub potrawy sa nadal zimne. Nalezy sprawdzic¢:

czy urzadzenie jest wtaczone
czy nie ma przerwy w zasilaniu
czy szuflada jest catkowicie zamknigta.

Naczynia lub potrawy nie sa wystarczajaco ciepte. Moze sie zdarzy¢,

ze naczynia lub potrawy nie byly podgrzewane odpowiednio dtugo
ze szuflada byta przez dtuzszy czas otwarta

Miga lampka kontrolna stanu pracy. Sprawdzi¢, czy szuflada jest domknieta.

Lampka kontrolna miga bardzo szybko, mimo ze  Skontaktowac sie z serwisem.
szuflada grzewcza jest zamknieta.

Nie swieci sie lampka kontrolna stanu pracy. Lampka kontrolna jest uszkodzona. Skontaktowaé sie z serwisem.

Wytacza sie bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko- Wyciagnaé wtyczke z gniazda i skontaktowaé sie z serwisem.
wej.

Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowo
przeprowadzone naprawy moga by¢ przyczyna powaznych zagrozen.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Serwis

PL 801 191 535
W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten
skontaktowac S|Q Z naszym serwisem. Adres i numer Sposéb mozna Zapewnié' ze naprawy przeprowadzane
telefonu najblizszego punktu obstugi klienta znajduje beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
Sle w ksiaice telefoniCZnej. Podane centra serwisowe Wyposaionych w orygina|ne CZQéCi zamienne.

chetnie udziela informacji rowniez na temat
najblizszego serwisu.

Dane techniczne

Symbol Serwisowi nalezy poda¢ symbol
produktu (nr E) produktu (nr E) oraz numer Zasilanie: 990-240 V
i numer fabryczny (nr FD) urzadzenia.
fabryczny (nr Tabliczke znamionowg z numerem 50/60 Hz
FD) widaé po _otworzenlu szuflgdy Catkowita moc przytaczeniowa: 810 W
grzewczej. Dane urzadzenia nalezy
od razu zapisa¢, aby w przypadku Sprawdzone zgodnie z VDE: tak
ewentualnej awarii nie traci¢ czasu
Znak CE: tak

na ich szukanie.

Nr E Nr FD
Serwis™

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

16



OrnasneHue

BayHble npaBuna TexHUKU 6e30NacHOCTHU 18
OxpaHa OKpyMatouien cpenbl 19
MpaBunbHaA yTunusauuna ynakoBKu 19
OsHaKomneHue ¢ npubopom 19
OTKpbIBaHWe M 3aKpbiBaHWe 19
MonorpeBaHune nocyabl 20
O6wue pekomeHzauuu no nocyne 20
lMocyna anAa HanuTkoB 20
MocnenoBaTtenbHOCTL AEWCTBUIA 20
MonnepmaHue roToBbix 65t0a B ropAyem

COCTOAHUU 20
MocnenosatenbHOCTbL AEWCTBUIA 20
BoikntoueHue 20
BapuaHTbl MCnoNb3oBaHUA 21
LlanAauiee npurotosnexne 21
OuuncTtka 22
Mpubop cHapy>ku 22
HarpeBaTtenbHaa nnacTtuHa 22
HeucnpaBHOCTM — UTO AenaTtb 23
CepBucHana cnymba 23
TexHuueckne xapaKTEPUCTUKHK 23

Bonee nonpobHyto MHGopmaLuo 0 NpoayKLmHK,
NPUHAANEXHOCTAX, 3aNacHbIX YacTAxX U cny>kbe cepBuca
MOXHO HaWTK Ha opuuManbHOM canTe
www.gaggenau.com v Ha caiTe MHTepHeT-MarasuHa
www.gaggenau-eshop.com



A\ BayHble npaBMna TeXHUKU 6€30NacCHOCTH

BHuMaTenbHO npounTaiite AaHHOE PYKOBOACTBO.
OHo NoMOoXKeT BaM Hay4uTbCA NPaBUIILHO U
6e30nacHoO Nosb3oBaTbCA NPUOOPOM.
CoxpaHsiiTe pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLmu 1
WHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy ANA AafbHEWLLEero
MCMONb30BaHUA UK ANA nepeaayn HOBOMY
BnaaenbLy.

Pacnakyite n ocmotpute npubop. He
noakntoyanTe npubop, ecnn oH Obl1 NOBPEXXAEH
BO BpeMS TPaHCMNOPTUPOBKHM.

OT10T NpMBop NnpeAHa3Ha4yeH TONbKO ANf
AOMalLLHero ucnonb3oBaHuaA. Mcnonbayite
npubop TONbKO Ans NoAOrpeBa nocyabl 1
noaaep»aHua 6ntoAa B TENIOM COCTOAHMUM.

HeTn no 8 net, n1ua ¢ orpaHUYeHHbIMM
bU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U MCUXMHECKUMMU
BO3MOX>XHOCTAIMM, & TaKXKe Nuua, He obnaaroLume
AOCTaTOYHBbIMU 3HAHUAMMK O nNpubope, MoryT
“cnonb3oBatk NPUOOP TONBKO NOA NPUCMOTPOM
nnL, OTBECTBEHHbIX 3a MX 6€30MacHOCTb, UK
nocsne NoApPoOHOro MHCTPYKTaXKa M OCO3HaHUA
BCEX OMaCHOCTEW, CBA3AHHbIX C 9KCMJyaTaumen
npubopa.

Hetam He paspeluaertca urpartb ¢ NpMOOPOM.
Ouunctka 1 obcny)xnBaHue npubopa He AOMKHBbI
NPOU3BOAUTLCA AETbMMU, 3TO AONYCTUMO, TONBKO
€C/1 OHM cTapLue 8 NeT U UX KOHTPONUPYOT
B3pocChble.

He nonyckaiite geteit mnaawe 8 net k npubopy u
ero ceTeBoMy nposoay.

OnacHocTb oxora!
HarpesatenbHanA nnactvHa BHYTpM WwKada
AnA noaorpesa NocyAbl O4EHb CUIIbHO
HarpeBaeTcH.
Hukoraa He npukacaiitechb K
HarpeBsatesibHOM nnactuHe. He noanyckainte
Aeten 6nm3sKo.
MNpuHaaneXHoCTM unm nocyaa o4YeHb
ropauyne. Ytobbl 3BNEeYbL ropAvyo Nocyay
WU NPUHAANEXHOCTU M3 pabouei kamepsl,
BCerJa UCnonb3ynTe NpuUxBaTKu.
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OnacHocTb ynapa ToKom!
Mpun cunsHoM Harpese npubopa nsonAumA
kabena moxeT pacnnaeutbcA. Cneavte 3a
TeMm, uToBbl kabenb He conpuKacasncs ¢
rOpPAYMMM YaCTAMMU SNEKTPONPUOOPOB.

MNpoHuKatoLwan Bnara MOXKeT NPUBECTU K
yAapy aneKkTpuyeckum Tokom. He
MCMOSb3YWTE OUYUCTUTEND BBICOKOrO
AaBrieHWA UM NapOCTPYHHbIE OYUCTUTENN.

HeuncnpaBHbi npuéop MoxeT ObiTb
NPUYMHON NopaxkeHna TokoM. Hukoraa He
BK/tOYalTe HemcnpasHbli npubop. BelHbTe
U3 PO3ETKMU BUJIKY CETEBOro NposoAaa uu
BbIKNIOUMTE NpeaoxpaHuTens B 6510ke
npeaoxpaHutenei. BeizoBute cneunanucra
CEepBUCHOM CNY*Obl.

TpeLUmnHbl UnKu CKOMbI Ha CTEKNAHHOW NaHenu
MOTYT NPUBECTU K YAAPY SNEKTPUYECKUM
Tokom. OTKNtounTE NpefoxpaHuTesb B 6510Kke
npeaoxpaHutenen. BeizoBute cneunanucra
CEepPBUCHOMN CNy>KObl.

Mpu HekBanudMUMPOBAHHOM peMOHTe
NPMOOP MOXKET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu.[10aToMy peMOHT A0MKEH
NPOM3BOANUTLCH TONBKO CNeLUanncToMm
CEpPBUCHON CNy»XObl, NPOLLEALLNM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnun npnubop
HeucnpasBeH, BbIHLTE BUKY U3 PO3ETKU UK
OTK/IOUMTE NPeAoXpaHnTeNb B B10ke
npenoxpaHutenei. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb Bo3ropaHusn!

HarpesaTtenbHaA nnactvHa BHYTpM LWKada And
noaorpesa NocyAbl O4EHb CUSTIbHO HarpeBaeTcs,
nerkosocnaMeHsatoLuneca matepmansl MOryT
3aropeTbcA.

Hukoraa He ocTaBnsaiiTe npeaAMeThbl U3 rOPHOUMX
mMaTepuasnoB Unu NNacTUKoBbIE EMKOCTH B LUKady
AnAa noaorpesa NocyAbl.



OxpaHa oKpyMXatolLlien cpenbl

MpaBunbHan yTUunm3auuma ynakoBKku

YTunusupyite ynakosky ¢ cobntoaeHnem npasuin
3KONoruyecKoin 6e3onacHocTH.

O3HaKomneHue ¢ npuéopom

HaHHblt npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUMU
eBponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauuu
3NIEKTPUUYECKUX U BNEKTPOHHBIX Npubopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

HaHHble HopMbl OoNpeAaenAloT AeHCTBYOLWNWE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bosspata u
yTunusauum ctapbix npubopos.

LUKad) AnA noAaorpesa nocyAbl NnpeaAHa3HayYeH AnA npeaBapuUTebHOro HarpesaH1MA NocyAbl MM noaaep>XXaHmAa rotoBbiX

6nt0a B ropayeM COCTOAHUMU.

BeHTUNATOP U HarpeBaTeNbHbIA INeMeHT
BK/IHOYAIOTCA B MOJIOXEHNN 4 =
noforpesaHve nocyasl

HarpeBaTeanan nnacTtuHa ‘

UHankaTop pexuma

[Mpy BKAOYEHUN MHAMKATOPHAA
namriouka muraer.

[Tocne 3akpbiBaHMA WKada
WHONKATOP FOPUT MOCTOAHHO.

0 = BbIKJ1.

Mepekntouatens BoiGopa GYHKUMIA

1 = NoObEM APOXOKEBOrO TECTA, PA3MOPaXKMBAHNE

2 = noagepxanvie xneda B ropAYemM COCTORHUN,
pasmopayunBaHve, NoaorpeBaHe Nocyabl A1A HanMTKOB
3 = noaaepxaHne rotosbix 6104 B rOPAYEM COCTOAHUM
4 = nogorpesaHne Nocyabl

Mpubop HarpeBaeTcA, TONIbKO €CNKM OH 3aKPbIT HaANeXalnm obpasom.

OTKprBaHMe U 3aKpbiBaHue

Ana npubéopoB 6€3 pyuKu

HapaBute Ha cepeavHy nepeaHei naHenu wkacda, 4ToObI
OTKPbITb UN 3aKPbITb €ro.

anI OTKpbIBAHUWN OH CNerka BblABUHETCA. Mocne atoro ero
NIErKO MOYXHO BblIABUHYTb MOJTHOCTbHO.
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NMonorpesaHue nocynabl

B nonorpeToﬁ nocyae nuvila oCTbiBaeT HE TaK 6bICTp0, a
HaMUTKW AONblUE OCTAlTCA TENNBIMMU.

O6wmre peKkomeHgaumMu no nocyae

Makc. nonyctuman sarpyska wkada anAa noaorpesa
nocyael coctasnaeT 25 kr. B H&m Mo)xHO HarpeTb
KOMMNNEKTbl NocyAbl Ha 6 unn 12 nepcoH.

HomnakTHbIM WwWKad Bbicokun wkad

(BbicoTa 14 cm) (BbicoTa 29 cm)

@24 cm 12 obeneHHbIX @ 24 cm

Tapenok

6 obeaeHHbIX
Tapenok

6uawek anAacyna @ 10cm 12 vawek anacyna @ 10 cm

1 mucka @19cm 1 mucka @D 22 cm
1 MucKa @17cm 1 Mucka @19 cm
1 6ntono ana 32 cm 1 mucka D17 cm

MAca

2 6noga and mAaca 32 cm

PasmeweHune nocyasbl

Mo Bo3MOXXHOCTH pacnpeaennTe nocyay no Bcew
noBepxHOCTU. Belcokne cTonkM Tapenok nporpesatoTcA
MeAneHHee, YeM OTAeNbHble NpeAMeThl, Hanpumep

2 MUCKMU.

NMocyna anA HaNUTKOB

MonorpesaiiTe nocyay ANA HAMMTKOB, HANMPUMEP, YaLUKK
anda Kope «d3cnpecco», B pexxume 2.

A OnacHocTb oxoral

B pexxume 3 unu 4 HaNUTKM CTAHOBATCA CIIULLKOM
ropavYnmu.

NMocnepoBatenbHOCTb AEUCTBUH

PaccraBbTe nocyay B Lur(ad)y AnA noaorpesa nocyAabl.

2 VYcrvaHoBUTe nepekntoyatens Bolbopa GyHKUMIA Ha
pexxum 4. ina noaorpesa nocyabl AN HAMUTKOB
Bceraa BbibupaiTe pexxum 2.

MHankatop pexuma muraer.

3  3akpoitte wkad ana nogorpesa Nocyabl.
MHuankatop pexxvma roput HenpepbiBHO. [Mpubop
HarpeBaeTcH.

MpooonmMuUTenbHOCTb NOAOrpeBaHUA

MpoaomKUTENbHOCTL NOAOTrPeBaHUA 3aBUCHUT OT
MaTepuana U TOJLMHBI CTEHOK, a TaKXXe KONIMYecTBa,
BbICOTbl M pacnonoXkeHua nocyabl. [lo BO3MOXKHOCTH
pacnpeaenuTe nocyay no Bcei NOBEPXHOCTH.
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JAna noaorpesBaHMA KoMNaeKTa nocyAbl Ha 6 nepcoH
Tpebyetca npum. 15-25 MuHyT.

BbiknioueHue

OTkpoitte wkad aAna nogorpesa nocyasl. YcraHoBUTE
nepekntoyaTens Belbopa GyHKUMI B MONOXKEHUE
BbIKJIIOYEHUA.

U3BneueHue nocynabl

BeiHumaiTe nocyay 3 wkada AnA noaorpesa nocyasl,
UCMONb3yA PyKaBuLY MU NPUXBATKY.

A OnacHocTb oxoral

nOBerHOCTb HarpeBaTeanon nnacTuHbl CUNBbHO
HarpeBaeTcHd. an 9TOM HWXXHUE nNpeaAMeThbl HarpeBakTCA
6OJ'IbLLIe, 4eM BepxHue.

NMonnepmwaHue roTtoBbix 61104 B
ropAyemM COCTOAHUMU

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTprONM U CKOBOPOAbI
NPAMO C ropfAYei BapOYHOW NaHenn Ha CTeKIAHHOE AHO
wkada AnA nogorpesa NocyAbl. ATO MOXKET BbI3BaTh €ro
noBpexaeHue.

He HanonHaWTe nocyay Ao KpaeB BO u3bexxaHve
BbINECKMBaHMUA.

ObnasatenbHO HaKpbIBalTe NOCYAy »KaponpoYHOW
KPbILWKOX Mnun antomuHuesoin ¢bonbroi.

Mbl pekomMeHAayeM AeprkaTb rotoBble 6nt04a B ropayem
COCTOAHUM He Bonee OAHOrO yaca.

MoaxonfAwme 6nona bnoaa us maca, nTuubl, pbibbl,
0BOLLEM, COYChl, FapHUPLI U CYMHbI.

MocnepnoBatenbHOCTb AE€UCTBUM

MocTaBbTe nocyay B LIJKad) AnAa noaorpesa nocyAabl.

2 YcraHoBuUTe nepekntovatens BulGopa GyHKUKUI Ha
pexxum 3 n HarpeBaiTe npubop B TeueHne 10 MUHYT.

Bbinoxxute 6ntoao B noAorpeTyto nocyay.

CHoBa 3akpoiTe WwKad Ana noaorpesa NOCyAbl.
MHaukatop pexxuma roput HenpepbiBHO. Npubop
HarpeBaeTcA.

BbiknoyeHue

YcTtaHoBHUTe nepekntoyaTens Boibopa GyHKUWIA B
nonoxeHue BbikNtoYeHUA. BeiHbTe nocyay vs LlJKad)a anAa
noaorpesa NocyAbl, UCMONb3YA PYKaBULY WU NPUXBATKY.



BapMaHTbl Ucnosnib3oBaHUA

B tabnuue, npuBeAEHHOW HWXKe, yKasaHbl pas3fiviHble BapuMaHTbl UCNONb30BaHMA WKada ANA Noaorpesa NOCyAbl.
YctaHoBHUTE nepekntovaTenb Buibopa GpyHKUMI Ha TpeByemblit pexkum. [Moaorpeiite nocyay (ecnu Tak ykaszaHo B Tabnuue).

Pexm Bniona/nocyna YkaszaHue

1 HexxHble 6ntoaa rny6okoi 3aMopo3KH, Harnpumep TopTbl CO Pa3smoposutb
ClMBKaMM, C/IMBOYHOE Macso, konbaca, cblp

1 Monwbém apoxoxesoro Tecta HakpbiTb KpbILLKOH

2 Bntona rnybokoii 3amMopo3ku, HanpumMep MACOo, NMPOrH, xned Pasmoposutb

2 Monaep»xanue 6104 M3 AKLL B rOPAYEM COCTOAHMM, Hanpumep, [MoaorpeTb Mocyay, HAKPbITb 6040 KPbILLKOH
BapeHbIX ANL, AMYHULILI-OONTYHbLM

2 Monnep»xaHune xneba B ropAYemM COCTOAHUM, Hanpumep, xneba  NoaorpeTb nocyay, HaKPbITb 6N1H0A0 KPbILLIKOW
AnA TocToB, Bynoyek

2 Monorpesanune nocyabl AN HaNUTKOB Hanpumep, valuek ans kode «acnpecco»

2 HexxHble 6ntoaa, Hanpumep, MACO, NPUrOTOBAEHHOE WaaWmnM  HaKpbiTe Nocyay KpbILLKO#
cnoco6om

3 Monnep»«aHune rotosbix 651104 B ropAYeM COCTOAHUM MonorpeTb mocyay, HaKpbITb 61100 KPLILLKOWH

3 MNMonnep»xaHue HaNMTKOB B rOPAYEM COCTORAHMM Monorpetb nocyay, HaKPbITb HAMUTKKU KPbILLKO#H

3 PasorpeBaHue nnockux 6504 M NPOAYKTOB, Hanpumep, omnie-  oaorpeTs nocyAy, HakpPbITb 61H0A0 KPbILLIKOW
TOB, BIMHUUKOB, NenéLuex

3 PasorpeBaHue cyxoit BbINEUYKH, HaNnp1Mmep, MMPOroB C NochiIrn- MonorpeTb mocyay, HaKpbITb 6100 KPbILLKOWH
KOW, KeKcoB

3 PacTannnBaH1e NAMTOYHOrO LLOKONaAa UK WokonaaHon ma-  [oaorpete nocyay, M3MenbuuTh LLOKONAA
3ypu
Pacnyckanue >kenatuHa B otkpebiToit nocyae, npum. 20 MuH

4 Monorpesaxue nocyabl He noaxoaut ana nocynbl ANA HaMUTKOB

WapnAawee npurotoBneHue

LaanAuee npurotoBnexHve 6ntoa naeanbHo NoAXoAUT Ans
BCEX HEXXHbIX MACHbLIX 611104, 0COBEHHO €CNn MACO
Z[OMKHO OCTaTbCA CNaBonpoXKapeHHbIM UM M0 HYXHO
roToBUTb CTPOro no peuenty. MAco nonyyaeTcA CAUBOYHO-
HEXXHBIM U 0CTaéTcA O4YeHb COYHbIM. [TpenmyLlecTBO: Tak
KaK MpUroToBiEHUE WaAALMM CNOCOBOM 3aHUMaeT
6onblue BpeMeHH, Bbl NONyyaeTe AOMONHUTENbHbIE
BO3MOXXHOCTU AnA cocTtaBneHua meHwo. Maco,
NPUroTOBNEHHOE WaAALWNUM CNOCOBOM, MOXHO JIETKO
noaAep)XWBaTb B ropAYEeM COCTOAHUM.

Moaxopaawan nocyna UcnonbsyinTe nocyay ¢ KpbILLKOMH,
BbLIMOSIHEHHYIO U3 cTekna, apdpopa Unn Kepamuku,
HanpuMmep, CTEKNIAHHbIA MPOTUBEHD.

MocnepoBaTenbHOCTb AENUCTBUM

1 MNpeaBapuTenbHO HarpeiTe WKkad BMecTe G NOCYyAOH
Ha pexxume 4.

2 CunbHo pasorpeiTe up B cKoBopoae. XopoLuo
o06)>kapbTe MACO M HEMEANIEHHO NepPesioXKnTe ero B
noaorpeTtyto nocyay. Hakpoiite KpblLKO#M.

3 YcTaHoBMTe nocyay ¢ MACOM B LiKad AnA nogorpesa
nocyasl ¥ AOBOAUTE A0 FOTOBHOCTU. YCTaHOBUTE
nepekntoyaTenb Belbopa GyHKUNI Ha pexum 3.

PekomeHgauuu no uagauiemMmy npurotoBnieHuo

Mcnonbayite TonbKo cBeXkee, 6€3yKOPUZHEHHO
KayecTBEHHOE MACO. TWaTeNbHO yAaNUTE XKUIKK ¢
NVLWHWIA >xup. XXup npuaaet 6nroay npu waaawem
NPUroTOBNEHUN CNELNPUUECKUA BKYC.

[ake 6onblUoi KyCOK MACa HET He0BX0AMMOGCTH
nepesopaynBaTh.

MAco MoXKHO Hapes3aTb HenNnocpeACTBEHHO NO OKOHYaHUK
npuroToBneHuA. Bblﬂep)'KVIBaTb €ro He HY>XHO.

Bnaroanapa oco6omy cnocoBy npurotoBiieHA BHYTPH
MACO Bceraa ocTaéTcA po3oBbiM BHYTpU. Ho aTo HU B
KOeM cjlyyae He O3HayaeT, YTO OHO Chbipoe UK
HeloXKapeHHoe.

Msaco, npurotoBneHHoe LWaaALUM cnocoBoM, He Takoe
ropfavyee, Kak MACO, NPUrOTOBIEHHOE TPAAULIMOHHbBIM
cnocobom. MoaTomy coychl noaaBanTe K CTONY rOpAYUMM.
3a 20-30 MWHYT A0 OKOHYaHMA NPUrOTOBJIEHUA NOCTaBbTE
Tapenku B WKad AnA nogorpesa nocyasl.

Ecnu Bbl xoTUTE, UTOOBLI MACO, NPUTOTOBJIEHHOE LWAAALWUM
cnocobom, ocTaBanoch TEMMLIM, NEPEKOYUTE AYXOBOM
wkad B perkum 2. Hebonbluve KyCKM MACA MOXKHO
COXpaHATb TennbiMu A0 45 MUHYT, a BonbluMe — A0 ABYX
yacos.
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Tabnuua

Ona wanAuwero npurotoBseHna 6104 NOAXOAAT BCE HEXHbl€ YACTU FOBAANHbBI, CBUHUHbI, TENATUHBI, 6apaHUHbl, AWYU UK
nTuubl. Bpema o6)xapuBaH1A 1 NPUroTOBIEHMA 3aBUCUT OT pa3aMepoB Kycka MAca. YKasaHHOe BpemA o6xxapuBaHuA
NeCTBUTENLHO, €CNN Bhl KaZeTe MACO B rOPAYMA »KUp.

Bniono

O6apuBaH1e Ha nnuTe

HoseneHue 00 rOTOBHOCTH B LLUKady
ANnA noaorpesa nocyabl

ManeHbKue KYCKU MACa

Ky6ukamu unu conomroit Co Bcex CTOpoH B TeueHune 1-2 MUH 20-30 muH
Heb6onblune WHULENH, CTEAKM UK MeasbOoHbI Kaxayto ctopoHy 1-2 MuH 35-50 MuH
CpenHue KYCKU MAca

®une (400-800 r) Co Bcex CTOpOH B TeueHune 4-5 MuH 75-120 MuH
BapaHbsa cnuxka (npum. 450 r) Kakayto ctopoHy 2—-3 MuH 50-60 muH
MocTHoe msaAco ana »apku (600-1000 r) Co Bcex cTopoH B TeueHne 10-15 muH  120-180 muH
BonbLine Kyckn mAaca

®une (ot 900 r) Co Bcex CTOpOH B TeueHne 6—8 MuH 120-180 muH
Poct6nd (1,1-2 kr) Co Bcex cTopoH B TeueHne 8-10 muH ~ 210-300 muH

OuuncTKa

He ncnonbayiiTe napocTpyiHble OUNCTUTENNU U OYMCTUTENN
BblcOKOro aaBneHua. Ob6AsaTenbHO BbIKAOUMTE NpUGOp
nepea ounctkoit. lMepekntouatens BoiGopa PpyHKLUMNA:
nonoxxexue = 0.

NMpubop cHapymu

MpoTtpute npubop TpANOUYKON, CMOYEHHOW BOAOK C
nobaBneHnemM HeBOMbLUOrO KOIMUYECTBA MOIOLLENO
cpeacTtBa. O6cylMTe NOBEPXHOCTU MATKUM NOJIOTEHLEM.

He ncnonbsyinte eakne n abpasmBHble YNCTALLME
cpeactsa. Ecnu Takoe cpeacTtBo nonanéTt Ha nepeaHto0
naHenb, cpasy CMOWTe ero BoAOW.

MoBEepXHOCTU M3 HEpIKaBeloLWEen CTanm

HemeaneHHo yaanaiTe nATHa M3BECTH, XKMpPa, Kpaxmana u
AMyHoro 6enka. [Noa TakKMMKM NATHAMU MOXKET BO3HUKATb
Koppo3uA. Mcnonb3ayiTe ANA OUUCTKKU BOAY C
AobaBneHMem HeBGONbLIOTO KOMMYEeCTBa MOHOLLETO
cpeactBa. OBcyWwnMTe NOBEPXHOCTU MATKUM MOSIOTEHUEM.

Mpnbopbl C NepeaHen NaHenbo U3 CTEKNa

[MpoTpute cTekNo MArkon TPAMNOYKON, CMOYEHHOM
CpPeACTBOM ANA OYUCTKKU cTEKON. He ncnonbayiite ckpebok
anAa cTékon.

HarpeBaTtenbHanA nnacTtuHa
OuunwaiTe HarpeBaTeNbHYO NNacTUHY TENIOW BOAOKW C

foGaBneHneM HeBGOMbLUOrO KONMYECTBA MOIOLLENO
cpeacTsa.
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HeucnpaBHOCTHU — UTO genartb

YacTo cny4yaetca, 4To I'IpM‘-WIHOﬁ HENCNPaBHOCTU CTaNna KakafA-TO MenoYyb. I'Ipe)K,ue 4yeM OGpaLLI.aTbCFl B CEPBUCHYIO

CJ'Iy)K6y, BHUMATENIbHO npquTaﬁTe cneayrwwmne ykasaHua.

MNMocyna unu 6no1a OCTalOTCA XONOAHLIMMU.

[MpoBepbTe

BKJTHOUEH N npubop
€CTb /11 TOK B CETH
NAOTHO X 3aKPbIT LWKad.

Mocyna unu 6ntoaa He[OCTaTOYHO HarpeBaloTCA.

Bosmor«Haa npuunHa

nocyaa unu 6noaa HarpesajiMCb HEAOCTaTO4YHO AONTO
LIJKaC]) ocTaBanCA OTKPbITbIM B TEHEHNE ANIUTENIbHOIO BPEMEHMN.

UHauKkaTop pexuma muraer.

Y6eautecs, uto WKad 3aKpbIT.

HUHaukaTop 6bICTPO MUraeT npuy 3aKpbITOM LUKade.

BbisoBuTe cneunanucra cepBUCHOMN Cry»KObI.

HUHaukaTop pexurma He ropur.

MHankatop HencnpaseH. OBpaTtntech B CEPBUCHYHO CNyXOy.

Cpa6oTtan npegoxpaHuTenb B 6510Ke NpefoXxpaHUTenen.

BblHbTe BUIIKY CeTeBOro LLHypa U3 PO3ETKU M 0BpaTUTECh B CEPBUCHYIO

cnyx6y.

PeMOHT AomKeH BbINONHATLCA TONBKO KBaJ'IVIq)VIU,VIPOBaHHbIMVI cneunanuctamMu. I'Ipw HeKBaJ'IVIq)VILIVIpOBaHHO
BbIMOJIHEHHOM PEMOHTE I'IpMéOp MOXXeT CTaTb UICTOYHUKOM cepbesHon OonacHOCTH.

CepBucHansa cnyxoba

Ecnu Baw npubop HyxnaeTcA B peMOHTe, Hala
cepBucHanA cny>k6a Bceraa K Bawum ycnyram. Aapec v
Homep TenedoHa Gnukailuen MmacTepcKkoi Bel HanaéTe B
TenepoHHOM cnpaBoyHuKe. B cepBUCHbIX LeHTpax,
YKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOACTBE, BaM TaK>Xe Has3oByT
aapec 6nuxaiwein MmacTepcKo.

Homep E u
Homep FD

Mpwu BEI3OBE CneunanucTa cepBUCHON
cnyx0bl BCceraa ykasbiBaite Homep
usgenuna (Homep E) n 3aBoackoi
Homep (Homep FD) Bawero npubopa.
Tunosas Tabnuuka c Homepamu
HaxoIMTCA Ha BHYTPEHHEN CTOpOoHe
aAsepubl wWkada aAnAa nogorpesa
nocyasl. YTo6bl A0NTO He UCKaTb 3TH
HOMepa B Cly4yae HeMCNpaBHOCTH,
BMULLUTE UX HUXKE.

Homep E FD

CepsucHan cny6a™

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaALUA NPU HeNnonagKkax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HallnéTe B
NPUIOXKEHHOM CMUCKE CEPBMUCHbBIX LLEHTPOB.

[Mono»utecb Ha KOMMNETEHTHOCTb U3rOoTOBUTENA. Toraa Bhl
Mo)keTe OblTb yBEepeHbl, YTO PeMOHT ByaeT Nnpou3BeaéH
rpaMoTHbIMMK CneunManmcTaMm u ¢ UCNONb30BaHMEM
dUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

TexHUUeCKUe XxapaKTEPUCTUKHU

OnekTponuTtaHue: 220-240 B
50/60 I'u

O6wan notpebnAaemasa MOLLHOCTb: 810 Bt

Mpoeepex VDE (Coto3 HemeLKnx Oa

3NEKTPOTEXHUKOB):

3nak CE: La
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A Onemli glivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullaniimak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamaldir.

Bu cihaz sadece 6zel veya ev igi kullanim igin
tasarlanmigtir. Cihazi sadece yemekleri sicak
tutmak ve kaplari isitmak igin kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan biyiik gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!
Isitma gekmecesinin isitma plakasi gok
IsINir.
Kesinlikle sicak isitma plakasina
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.
Aksesuar veya kap cok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan gikartiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!
Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak pargalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

igeri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Anzali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Cam plakada olusan gatlama veya
kinlmalar elektrik garpmasina neden
olabilir. Sigortayi sigorta kutusundan
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis
bir misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!
Isitma cekmecesinin isitma plakasi ¢ok isinir,
yanabilecek malzemeler alev alabilir.

Kesinlikle yanabilecek nesneleri veya plastik
kaplari i1sitma gekmecesinde saklamayiniz.
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elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi
2012/19/EG'ye (waste electrical and
EE clectronic equipment - WEEE) uygun sekilde

gevre koruma E Bu cihaz, 6mriini doldurmus elektrikli ve

Cevre kurallarina uygun sekilde imha igaretlenmigtir.

edilmesi Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
dederlendirilmesi ile ilgili AB-gapindaki

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.

imha ediniz.

Cihazin tanitimi

Isitma gekmeceniz ile kaplar igin &n 1sitma uygulayabilir veya yemekleri sicak tutabilir.

Fan ve Isitma isletme gostergesi
Kademe 4'te galistirnimasi = A§Qt|g|n|z(g‘ja, go'gterge
Kaplari isitma plakasinda 6n lambasli yanip soner.

Cekmeceyi kapattiktan
sonra yanar.

Isitma

Fonksiyon secme diigmesi

0 = Kapali

1 = Mayal hamurlarin mayalanmasi, buz ¢6zilmesi

2 = Ekmegin sicak tutulmasi, buz ¢ézilmesi, icecek kaplarinin dnceden isitiimasi
3 = Yemeklerin sicak tutulmasi

4 = Kaplarin énceden isitiimasi

Cihaz ancak gcekmece dogru olarak kapatildiysa isitir.

Acilmasi ve kapatilmasi

Tutamaksiz cihazlarda:

Acmak veya kapatmak igin gekmecenin ortasina
bastiriniz.

Acgma sirasinda gekmece hafifge disari gikar. Boylece
problemsiz olarak gekilebilir.
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Kaplarin 6nceden isitilmasi

On isitilmis kaplarda yemekler gabuk sogumaz.
icecekler sicak kalir.

Kaplar hakkinda genel bilgi

Isitma gekmecesine en fazla 25 kg yiik yiiklenebilir.

Ornegin 6 veya 12 kisilik meni kaplarini isitabilirsiniz.

Alcak cekmece Yiksek cekmece

(14 cm yiiksek) (29 cm yiiksek)

6 menii tabag @ 24 cm 12 mend tabagi @ 24 cm
6 corba kasesi @ 10 cm 12 gorba kasesi @ 10cm
1 servis kasesi @19 cm 1 servis kasesi @ 22 cm
1 servis kasesi @17 cm 1 servis kasesi @ 19cm
1 et tabagi 32cm 1 servis kasesi @17 cm

2 et tabag 32 cm

Kaplarin toplanmasi

Kaplari miimkiin oldugunca tiim ylizeye dagitiniz.
Yiiksek tabak yiginlari tek kaplardan, érnegin 2 servis
kasesinden daha yavas i1sinir.

icecek kaplari

Espresso fincanlari gibi icecek kaplarini her zaman
kademe 2'de isitiniz.

/A Yanma tehlikesi!

Kademe 3 veya 4'te igecek kaplari ¢ok sicak olur.

Su sekilde hareket ediniz:

Kaplari gekmeceden gikartiniz.

2 Fonksiyon se¢me diigmesini 4. kademeye
getiriniz. igecek kaplari igin her zaman kademe
2'yi seginiz.
isletme gostergesi lambasi yanip soner.

3 Isitma gekmecesini kapatiniz.
isletme gostergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.

On i1sitma siiresi

On isitmanin ne kadar siirecegi kabin malzemesine ve
kalinligina, kap miktarina, yiksekligine ve kap
dizenine baghdir. Kaplari miimkiin oldugunca tiim
ylizeye dagitiniz.

6 kisilik meni kaplari igin 6n 1sitma yaklasik 15-
25 dakika siirer.

Kapatilmasi

Cekmeceyi aginiz. Fonksiyon segme diigmesini
kapatiniz.

Kabin cikartilmasi

Kabi bir firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak
¢cekmeceden ¢ikartiniz.

A Yanma tehlikesi!

Isitma plakasinin yiizeyi sicaktir. Asagidaki kap
pargalari yukaridakilerden daha sicak olacaktir.

Yemekleri sicak tutmak

Sicak tavalari veya tencereleri asla dogrudan sicak
pisirme boliimiinden alip 1sitma gekmecesinin cam
zeminine koymayiniz. Cam zemin hasar gorebilir.

Kabi tam olarak doldurmayiniz, bdylece higbir sey
tagsmaz.

Yemeklerin lizerini 1siya dayanikli bir kapakla veya bir
alliminyum folyo ile kapatiniz.

Yemeklerinizi bir saatten daha uzun siire sicak
tutmanizi 6nermiyoruz.

Uygun yemekler: Et, kiimes hayvanlari, baliklar, soslar,
garnitiirler ve gorbalar igin uygundur.

Su sekilde hareket ediniz:

Kaplari gekmeceye yerlestiriniz

2 Fonksiyon segme diigmesini kademe 3'e getiriniz
ve cihazi 10 dakika 6n isitmada ¢alistiriniz.

Yemekleri 6nceden isitilmis kaplara aktariniz.

Cekmeceyi yeniden kapatiniz.
Isletme gOstergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.

Kapatilmasi

Fonksiyon segcme diigmesini kapatiniz. Yemekleri bir
firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak cekmeceden
cikartiniz.
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Kullanimlar

Tabloda isitma gekmecenizin farkl kullanim bigimlerini bulabilirsiniz. Fonksiyon segme diigmesini istediginiz
kademeye getiriniz. Tabloda belirtilmigse kabi 6nceden isitiniz.

Kademe Yemekler / Kap

Uyar

1 Hassas derin dondurulmus gidalarin, 6rnegin kremal

pastalar, tereyagdi, sucuk, peynir

buzunun ¢o6ziilmesi

1 Mayali hamurlarin mayalanmasi ustlinlin ortiilmesi
2 Derin dondurulmus gidalarin, 6rnegin et, pasta, ekmek buzunun ¢ozlilmesi
2 Yumurtalarin sicak tutulmasi, 6rnegin haglanmig Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin Ustiliniin kapatiimasi

yumurta, yagda pigmis yumurta

2 Ekmegin sicak tutulmasi, 6rnegin tost ekmegi, sandvi¢ Kaplarin énceden isitilmasi, gidalarin tstiiniin kapatiimasi
ekmegi

2 igecek kaplarinin énceden isitiimasi Ornegin espresso fincanlari

2 Hassas gidalar, 6rnegin terbiye edilmis et Kabin Ustiintin ortilmesi

3 Yemeklerin sicak tutulmasi Kaplarin 6nceden isitiimasi, gidalarin Ustiiniin kapatiimasi

3 igeceklerin sicak tutulmasi Kaplarin 6nceden isitilmasi, igeceklerin lstiinlin kapatil-

masi

3 Kreplerin isitilmasi, 6rnedin yumurtali kekler, wraplar, Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tstliniin kapatiimasi
tacolar

3 Kuru pastalarin isitilmasi, 6rnegin Streusel pastalar, Kaplarin 6nceden isitiimasi, gidalarin Ustliniin kapatilmasi
muffinler

3 Blok gikolatalarin veya gikolata kuvertiirlerinin eritiimesi Kaplarin énceden isitilmasi, gidalarin pargalanmasi

Jelatinlerin ¢ozdiiriilmesi

acik, yaklagik 20 dakika

4 Kaplarin 6nceden isitilmasi

igecek kaplari igin uygun degildir

Hassas pisirme

Hassas pisirme, az pisecek veya nokta pisirme
yéntemiyle pisirilecek tiim ince et pargalari igin ideal
bir pisirme metodudur. Et sulu kalir ve tereyagi
yumusakliginda olur. Avantajiniz: Hassas pigsirme
sirasinda siire gergekten uzunsa mentiyi planlamak
icin sansiniz yiksek demektir. Hassas pisirilen et daha
kolay sicak kalabilir.

Uygun kap: Cam veya porselen veya kapakli seramik
kap kullaniniz, 6rnegin cam kizartma tenceresi.

Su sekilde hareket ediniz:

1  Sicak tutma gekmecesini kap ile 4. kademede
6nceden isitiniz.

2 Biraz tereyagini tavada iyice isitiniz. Eti iyice
kizartiniz ve hemen 6n isitmasi yapilmis kaba
koyunuz. Kapagi kapatiniz.

3 iginde et olan kabi tekrar sicak tutma tenceresine
yerlestiriniz ve sonradan pisiriniz. Fonksiyon
secme diigmesini 3. kademeye getiriniz.
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Hassas pisirme ile ilgili uyarilar

Sadece taze, iyi durumdaki eti kullaniniz. Sinirlerini ve
kenarlarindaki yaglari 6zenle ayiriniz. Yag, hassas
pisirmede glicli kendine 6zgii bir tat katar.

Daha biyilk et parcalarinin da gevrilmesi gerekmez.

Eti, hassas pigsirmeden hemen sonra kesebilirsiniz.
Herhangi bir bekleme siiresi gerekli degildir.

Bu 6zel pisirme yontemi sayesinde etlerin i¢c kismi
daima az pigsmis gorilinecektir. Fakat asla ¢i§ veya cok
az pigsmis olmayacaktir.

Hassas pisirme yontemiyle pisirilen et, geleneksel
yontemle pisirilen et kadar sicak olmayacaktir. Sosu
sicak olarak servis yapiniz. Tabagi son 20-30 dakikada
sicak tutma gcekmecesine yerlestiriniz.

Hassas pisirilen eti sicak tutmak istiyorsaniz hassas
pisirmeden sonra 2. kademeyi geri aginiz. Ufak et
parcgalarini 45 dakikaya kadar, biiylik pargalari ise 2
saate kadar sicak tutulabilirsiniz.



Tablo

Tlm yumusak sigir eti, domuz eti, dana eti, kuzu eti, av hayvani ve kiimes hayvani eti parcalari hassas pisirme

yontemiyle pisirilebilir. Kizartma ve pisirme siireleri etin parca biyikligline bagldir. Kizartma siireleri sicak yaga
koyma durumunda gegerlidir.

Yemek Ocakta kizartma Sicak tutma ¢cekmecesinde sonradan
pisirme

Ufak et parcalan

Kiip veya seritler Her tarafi 1-2 dakika 20-30 dakika

Kiiguk gnitzel, biftekler veya filetolar Her bir taraf 1-2 dakika 35-50 dakika

Orta boy et parcalar

Fileto (400-800g) Her tarafi 4-5 dakika 75-120 dakika

Kuzu sirti (yaklasik 450 g) Her bir taraf 2-3 dakika 50-60 dakika

Yagsiz kizartma (600-1000g) Her tarafi 10-15 dakika 120-180 dakika

Biiyiik et parcalan

Fileto (900 gramdan fazla) Her tarafi 6-8 dakika 120-180 dakika

Rozbif (1,1-2 kg) Her tarafi 8-10 dakika 210-300 dakika
Temizleme

Yiksek basingh temizleyici veya buhar piiskirtici
kullanmayiniz. Cihazi, kapali durumdayken
temizleyiniz. Fonksiyon se¢me diigmesi: Konum = 0.

Cihazin disi

Cihazi sicak su ve biraz deterjanla temizleyiniz.
Yumusak bir bezle kurulayiniz.

Keskin veya asindirici maddelerin kullanimi uygun
degildir. Bu tir bir maddenin 6n ylizeye temas etmesi
durumunda temas eden bdélgeyi derhal bol suyla
siliniz.

Paslanmaz celik yiizeyler

Kireg, yag, nisasta ve protein lekelerini hemen
temizleyiniz. Bu tiir lekelerin altinda korozyon meydana
gelebilir. Temizlemek igin su ve biraz deterjan
kullaniniz. Yiizeyi yumusak bir bezle kurulayiniz.

Onii camh cihazlar

On cami cam deterjani ve yumusak bir bezle
temizleyiniz. Cam kaziyici kullanmayiniz.

Isitma plakasi

Isitma plakasini sicak su ve biraz deterjanla
temizleyiniz.
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Arizalar - Ne yapmali?

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan kaynaklanmaktadir. Yetkili servisi aramadan dnce liitfen asagidaki
bilgilere dikkat ediniz:

Kaplar veya yemekler soguk kaliyor. Asagidakileri kontrol ediniz:

Cihaz agik mi?
Elektrik kesintisi var mi?
Cekmece tam olarak kapali mi?

Kaplar veya yemekler yeterince isinmiyor. Sebebi asagidakilerden biri olabilir:

Kaplar veya yemekler yeterince uzun siire 1sitiimadi
Cekmece uzun siire acik kaldi

isletme gdstergesi lambasi yanip séniiyor. Cekmecenin kapali olup olmadigini kontrol ediniz.

Cekmece kapaliyken gosterge lambasi hizla yanip Musteri hizmetlerini arayiniz.

soniiyor.

isletme gdstergesi lambasi yanmiyor. Gosterge lambasi arizalidir. Misteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.
Sigorta kutusundaki sigorta devreye giriyor. Elektrik figini gekiniz ve miisteri hizmetleriyle baglanti kurunuz.

Onarimlar yalniz yetkili uzmanlar tarafindan yiritiulmelidir. Cihaz dizgiin onarilmadigi takdirde ciddi tehlikeler
s6z konusu olacaktir.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

Misteri hizmetleri
TR 444 5533

Eger cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa miisteri Ureticinin yeterliligine glivenin. Onarimlarin cihazinizin
hizmetlerine bagvurunuz. En yakin yetkili servisin orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
adres ve telefonunu telefon rehberinde bulabilirsiniz. teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

Ayrica musteri hizmetleri merkezleri de size en yakin
musteri hizmetleri hakkinda bilgi verebilir.

E-numarasi ve Misteri hizmetlerine daima Teknik Veriler
FD-numarasi cihazinizin Griin numarasini (E-Nr.) Akim beslemesi: 990 -240 V
ve imalat numarasini (FD-Nr.)

bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip 50/60 Hz

IthVaS'm’ |S|t.r.na gekme'cesml Toplam baglanti degeri: 810 W

acgtiginizda gdreceksiniz. Ariza

durumunu aramakla vakit VDE onaylh: Evet

kaybetmemek icin burada hemen _ _

cihazinizin verilerini giriniz. CE isareti: Evet
E-No. FD

Miisteri Hizmetleri®®

Kullanim émrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma
siiresi)
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	▯ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	▯ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...
	▯ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	▯ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	▯ Ρωγμές ή θραύσεις στη γυάλινη πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε τ...
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	Η θερμαντική πλάκα στο συρτάρι θέρμανσης ζεσταίνεται πάρα πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν.
	Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα ή πλαστικά δοχεία στο συρτάρι θέρμανσης.

	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Στο συρτάρι θέρμανσης μπορείτε να προθερμάνετε τα πιατικά/σκεύη ή να διατηρήσετε το φαγητό ζεστό.
	Η συσκευή θερμαίνει μόνο, όταν το συρτάρι έχει κλείσει σωστά.
	Άνοιγμα και κλείσιμο


	Προθέρμανση πιατικών/σκευών
	Πιατικά/σκεύη γενικά
	Τοποθέτηση των πιατικών/σκευών

	Ποτήρια και φλιτζάνια
	m Κίνδυνος εγκαύματος!

	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 4. Επιλέγετε για ποτήρια και φλιτζάνια πάντοτε τη βαθμίδα 2.
	3 Κλείστε το συρτάρι θέρμανσης.
	Πόσο διαρκεί η προθέρμανση
	Απενεργοποίηση
	Αφαίρεση των πιατικών/σκευών
	m Κίνδυνος εγκαύματος!


	Διατήρηση του φαγητού ζεστού
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3 και προθερμάνετε τη συσκευή 10 λεπτά.
	3 Βάλτε τα φαγητά στα προθερμασμένα πιατικά/ σκεύη.
	4 Κλείστε ξανά το συρτάρι.

	Απενεργοποίηση

	Εφαρμογές
	Στον πίνακα θα βρείτε διάφορες εφαρμογές για το συρτάρι θέρμανσης. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στην επιθυμητή βαθμίδα. Προθε...
	Ελαφρό μαγείρεμα
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Προθερμάνετε το συρτάρι θέρμανσης μαζί με τα πιατικά/σκεύη στη βαθμίδα 4.
	2 Ζεστάνετε δυνατά λίγο λίπος σ’ ένα τηγάνι. Τηγανίστε αρχικά το κρέας ισχυρά και βάλτε το αμέσως στα προθερμασμένα σκεύη. Τοποθετήστε τ...
	3 Βάλτε τα σκεύη με το κρέας ξανά μέσα στο συρτάρι θέρμανσης και συνεχίστε το ψήσιμο. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3.

	Υποδείξεις για το ελαφρό μαγείρεμα


	Πίνακας
	Για το ελαφρό μαγείρεμα είναι κατάλληλα όλα τα τρυφερά μέρη από βοδινό, χοιρινό, μοσχαρίσιο και αρνίσιο κρέας, καθώς και από θηράματα και...
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	Συσκευές με γυάλινη μπροστινή πλευρά

	Θερμαντική πλάκα

	Βλάβες – Τι πρέπει να κάνετε;
	Εάν παρουσιαστεί κάποια βλάβη, δε σημαίνει πως είναι κάτι το σοβαρό, συχνά η αιτία είναι ασήμαντη. Πριν καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξ...
	Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από ειδικευμένους εγκαταστάτες. Εάν η συσκευή σας δεν επισκευαστεί σωστά, μπορεί να προκύψουν...

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
	Τεχνικά στοιχεία
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenie stosować wyłącznie do utrzymywania temperatury potraw i podgrzewania naczyń.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	▯ Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca.
	W żadnym wypadku nie wolno dotykać gorącej płyty grzejnej. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do płyty.
	▯ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Pęknięcia lub zarysowania szklanej płyty mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca, materiały łatwopalne mogą się zapalić.
	Pod żadnym pozorem nie przechowywać w szufladzie grzewczej łatwopalnych przedmiotów ani pojemników z tworzywa sztucznego.

	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego

	Zapoznanie się z urządzeniem
	Szuflada grzewcza umożliwia podgrzewanie naczyń oraz utrzymywanie temperatury potraw.
	Urządzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidłowo zamknięta.
	Otwieranie i zamykanie


	Podgrzewanie naczyń
	Ogólne informacje na temat naczyń
	Rozmieszczanie naczyń

	Naczynia do picia
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!

	Sposób nastawiania
	1 Umieścić naczynia w szufladzie.
	2 Przełącznik funkcji nastawić na stopień 4. W przypadku naczyń do picia zawsze wybierać stopień 2.
	3 Zamknąć szufladę grzewczą.
	Jak długo trwa podgrzewanie
	Wyłączanie
	Wyjmowanie naczyń
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!


	Utrzymywanie temperatury potraw
	Sposób nastawiania
	1 Naczynie włożyć do szuflady.
	2 Nastawić przełącznik funkcji na stopień 3 i podgrzewać urządzenie przez 10 minut.
	3 Włożyć potrawy do podgrzanych naczyń.
	4 Ponownie zamknąć szufladę.

	Wyłączanie

	Zastosowanie
	W tabeli wymienione są różne możliwości zastosowania szuflady grzewczej. Nastawić przełącznik funkcji na żądany stopień. Naczynia należy podgrzewać w sposób podany tabeli.
	Powolne gotowanie
	Sposób nastawiania
	1 Podgrzać szufladę grzewczą wraz z naczyniami, nastawiając stopień 4.
	2 Mocno rozgrzać nieco tłuszczu na patelni. Mięso mocno obsmażyć i natychmiast włożyć do podgrzanego naczynia. Przykryć pokrywką.
	3 Naczynie z mięsem z powrotem wstawić do szuflady grzewczej i dogotować mięso. Przełącznik funkcji nastawić na stopień 3.

	Wskazówki dotyczące powolnego gotowania


	Tabela
	Do powolnego gotowania nadaje się delikatne mięso wołowe, wieprzowe, cielęce i jagnięce, a także dziczyzna oraz drób. Czas obsmażania i końcowego dogotowywania zależy od wielkości mięsa. Czas obsmażania dotyczy mięsa włożonego na gor...


	Czyszczenie
	Urządzenie z zewnątrz
	Powierzchnie ze stali nierdzewnej
	Urządzenia ze szklanym frontem

	Płyta grzejna

	Jak postępować w wypadku usterek?
	Przyczynami wystąpienia usterek są często drobiazgi. Przed skontaktowaniem się z serwisem należy zwrócić uwagę na następujące zalecenia:
	Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych specjalistów. Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy mogą być przyczyną poważnych zagrożeń.

	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
	Dane techniczne
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	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для подогрева посуды и поддержания блюд в тёпло...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность ожога!
	▯ Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается.
	Никогда не прикасайтесь к нагревательной пластине. Не подпускайте детей близко.
	▯ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность удара током!
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	▯ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	▯ Трещины или сколы на стеклянной панели могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей....
	▯ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...

	Опасность возгорания!
	Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается, легковоспламеняющиеся материалы могут загореться.
	Никогда не оставляйте предметы из горючих материалов или пластиковые ёмкости в шкафу для подогрева посуды.

	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки

	Ознакомление с прибором
	Шкаф для подогрева посуды предназначен для предварительного нагревания посуды или поддержания готовых блюд в горячем состоянии.
	Прибор нагревается, только если он закрыт надлежащим образом.
	Открывание и закрывание


	Подогревание посуды
	Общие рекомендации по посуде
	Размещение посуды

	Посуда для напитков
	m Опасность ожога!

	Последовательность действий
	1 Расставьте посуду в шкафу для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 4. Для подогрева посуды для напитков всегда выбирайте режим 2.
	3 Закройте шкаф для подогрева посуды.
	Продолжительность подогревания
	Выключение
	Извлечение посуды
	m Опасность ожога!


	Поддержание готовых блюд в горячем состоянии
	Последовательность действий
	1 Поставьте посуду в шкаф для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 3 и нагревайте прибор в течение 10 минут.
	3 Выложите блюдо в подогретую посуду.
	4 Снова закройте шкаф для подогрева посуды.

	Выключение

	Варианты использования
	В таблице, приведённой ниже, указаны различные варианты использования шкафа для подогрева посуды. Установите переключатель выбора функ...
	Щадящее приготовление
	Последовательность действий
	1 Предварительно нагрейте шкаф вместе с посудой на режиме 4.
	2 Сильно разогрейте жир в сковороде. Хорошо обжарьте мясо и немедленно переложите его в подогретую посуду. Накройте крышкой.
	3 Установите посуду с мясом в шкаф для подогрева посуды и доводите до готовности. Установите переключатель выбора функций на режим 3.

	Рекомендации по щадящему приготовлению


	Таблица
	Для щадящего приготовления блюд подходят все нежные части говядины, свинины, телятины, баранины, дичи или птицы. Время обжаривания и при...
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	Прибор снаружи
	Поверхности из нержавеющей стали
	Приборы с передней панелью из стекла

	Нагревательная пластина

	Неисправности – что делать
	Часто случается, что причиной неисправности стала какая-то мелочь. Прежде чем обращаться в сервисную службу, внимательно прочитайте сле...
	Ремонт должен выполняться только квалифицированными специалистами. При неквалифицированно выполненном ремонте прибор может стать ист...
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Bu cihaz sadece özel veya ev içi kullanım için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yemekleri sıcak tutmak ve kapları ısıtmak için kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	▯ Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır.
	Kesinlikle sıcak ısıtma plakasına dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Cam plakada oluşan çatlama veya kırılmalar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigortayı sigorta kutusundan kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...

	Yangın tehlikesi!
	Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır, yanabilecek malzemeler alev alabilir.
	Kesinlikle yanabilecek nesneleri veya plastik kapları ısıtma çekmecesinde saklamayınız.

	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Cihazın tanıtımı
	Isıtma çekmeceniz ile kaplar için ön ısıtma uygulayabilir veya yemekleri sıcak tutabilir.
	Cihaz ancak çekmece doğru olarak kapatıldıysa ısıtır.
	Açılması ve kapatılması


	Kapların önceden ısıtılması
	Kaplar hakkında genel bilgi
	Kapların toplanması

	İçecek kapları
	m Yanma tehlikesi!

	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Kapları çekmeceden çıkartınız.
	2 Fonksiyon seçme düğmesini 4. kademeye getiriniz. İçecek kapları için her zaman kademe 2'yi seçiniz.
	3 Isıtma çekmecesini kapatınız.
	Ön ısıtma süresi
	Kapatılması
	Kabın çıkartılması
	m Yanma tehlikesi!


	Yemekleri sıcak tutmak
	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Kapları çekmeceye yerleştiriniz
	2 Fonksiyon seçme düğmesini kademe 3'e getiriniz ve cihazı 10 dakika ön ısıtmada çalıştırınız.
	3 Yemekleri önceden ısıtılmış kaplara aktarınız.
	4 Çekmeceyi yeniden kapatınız.

	Kapatılması

	Kullanımlar
	Tabloda ısıtma çekmecenizin farklı kullanım biçimlerini bulabilirsiniz. Fonksiyon seçme düğmesini istediğiniz kademeye getiriniz. Tabloda belirtilmişse kabı önceden ısıtınız.
	Hassas pişirme
	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Sıcak tutma çekmecesini kap ile 4. kademede önceden ısıtınız.
	2 Biraz tereyağını tavada iyice ısıtınız. Eti iyice kızartınız ve hemen ön ısıtması yapılmış kaba koyunuz. Kapağı kapatınız.
	3 İçinde et olan kabı tekrar sıcak tutma tenceresine yerleştiriniz ve sonradan pişiriniz. Fonksiyon seçme düğmesini 3. kademeye getiriniz.

	Hassas pişirme ile ilgili uyarılar


	Tablo
	Tüm yumuşak sığır eti, domuz eti, dana eti, kuzu eti, av hayvanı ve kümes hayvanı eti parçaları hassas pişirme yöntemiyle pişirilebilir. Kızartma ve pişirme süreleri etin parça büyüklüğüne bağlıdır. Kızartma süreleri sıcak...


	Temizleme
	Cihazın dışı
	Paslanmaz çelik yüzeyler
	Önü camlı cihazlar

	Isıtma plakası

	Arızalar - Ne yapmalı?
	Oluşan arızaların çoğu çok basit sorunlardan kaynaklanmaktadır. Yetkili servisi aramadan önce lütfen aşağıdaki bilgilere dikkat ediniz:
	Onarımlar yalnız yetkili uzmanlar tarafından yürütülmelidir. Cihaz düzgün onarılmadığı takdirde ciddi tehlikeler söz konusu olacaktır.

	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Teknik Veriler
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